CGaststitte

am Kiasweiher

Qpeisen < Gelrinke

Bachstr. 17, 85354 Freising

08161 5388614



Liebe Vereinsmitglieder des SV Votting,

liebe Gaste,

es ist uns eine Ehre, Sie in der Sportgaststitte
des SV Vétting begriifien zu diirfen.

Hier setzen wir alles daran, Thnen einen Ort zu bieten, an dem sportlicher
Teamgeist und kulinarischer Genuss zusammenfinden. Ob nach einem
spannenden Spiel, einem geselligen Trainingstag oder einfach fiir einen
entspannten Abend mit Freunden und Familie — wir méchten, dass Sie

sich bei uns wohlfiihlen.

Unsere Speisekarte bietet eine vielseitige Auswahl an Gerichten, die mit
viel Liebe zubereitet werden. Beginnend mit herzhaften Sportlerfavoriten,
Uber frische, leichte Kreationen bis hin zu unseren authentisch
griechischen Spezialitdten - hier ist fiir jeden Geschmack etwas dabei.
Nehmen Sie sich eine Auszeit, geniefien Sie unsere Speisen und lassen Sie
sich von unserem freundlichen Team verwohnen.

Wir wiinschen Thnen einen guten Appetit
und eine wundervolle Zeit bei uns!

IThr Michail mit dem Team der Gaststatte am Kiesweiher



Vorldufige Speisekarte

Sie finden Ihr Lieblingsgericht noch nicht auf unserer Speisekarte?

Sprechen Sie uns an! Anderungsvorschlige werden gerne gepriift.

Unsere Sportlerfavoriten

Schnitzel Wiener Art mit Pommes ¢

Hahnchenschnitzel mit Pommes ~©%37

) ) ACGLIL3S,
2 Paar Wiener mit Pommes oder Brot »©®!»357

Leberkise mit Ei und Pommes »©%37

3 C P 1
Currywurst mit Pommes %37

Waurstsalat mit Lyoner (nur im Sommer) ©%"3

Bifteki Burger mit Pommes “¢"*37

Rinderhacksteak auf Pita Brot mir Fetakdse, gegrilltem

Speck, Tomate und Ei

Gyros auf Pita und Salat mit Pommes 37

15,50€

15,50€

6,50€

8,50€

9,50€

8,50€

13,50€

10,50€



Suppen - Tagessuppe nach Saison

Vorspeisen

Hausgemachter Zaziki © 5,50€
Griechischer Joghurt mit geriebener Gurke, mit Koblauch,

Dill und Olivenol

Tirokafteri © 7,50€

Creme aus geriebenem Fetakdse mit leicht scharfer
Paprika, Krédutern und Olivendl

Melitzanosalata 7,50€

Creme aus gebratener Aubergine mit Knoblauch, Olivenél
und Petersilie

CGH

Tiropitakia 8,50€
Hausgemachte Teigtaschen, gefiillt mit Kdse, leicht
geschdrft mit Chili, serviert mit Honig und Walniissen

Piperia Florinis ¢ 9,50€

Gegrillte Paprikaschote, gefiillt mit angemachtem
Fetakdse und Petersilie

Garnierter Fetakise © 10,50€



Melitzanes mit Zaziki ¢

Gebratene Auberginen mit Krdutern, serviert mit Zaziki

Kolokithakia mit Zaziki®

Gebratene Zucchini mit Krdutern, serviert mit Zaziki

Gemuseteller

Bujurti ©¢

Gebackener Fetakdse mit Tomaten, Olivendl, Chili und
Krdutern, serviert mit Pita

Spetzofai ©*3

Rindfleischwurst mit Tomaten, Olivendl, Paprika, Chili
und Krdutern, serviert mit Pita

Gemischter Vorspeisenteller “H3

Pita ©

Traditionelles griechisches Fladenbrot

10,50€

10,50€

8,50€

12,50€

13,50€

12,50€

2,50€




Knusprige Salate

Kleiner Beilagensalat 4,50€

GrofRer gemischter Salat oder Quinoa Salat “*" 8,50€
auf Wunsch mit Hihnchenfleisch "7 + 4,00€
Fetakise © + 4,00€
Warmem Ziegenkise © + 6,50€
Scampi 5 + 2,50€ / Stlick
Fleisch vom Grill
Souvlaki "37¢ 17,50€
3 SpiefSe vom Schwein
Kotopoulo Souvlaki "37¢ 17,50€
3 Spiefse vom Hdhnchen
Bifteki "37%¢ 18,50¢€

Hacksteak vom Rind und Schwein, gefiillt mit Fetakase

Lammbkotelett "37¢ 23,50€



Gyros »37¢ 16,50€

Klassisches Drehspiefsfleisch vom Schwein

1,3,7,G,N

Gyros Kalamari 18,50¢€
Gyrosfleisch mit Tintenfisch
Grillteller *37%¢ 21,50€

Mix aus verschiedenen Grillvariationen, wie kleine Biftekis,
Lammkoteletts, Hihnchenfleisch, Gyros, Souvlaki

Alle Grillgerichte werden serviert mit Zaziki und Pommes oder auf
Wunsch mit Kartoffeln und Tagesgemiise.

Fleisch vom Ofen

Lammbraten mit Kartoffeln und Gemiise “>7 23,50€

CGM,1,3

Moussaka 16,50€

Auberginenauflauf mit Hackfleisch und Béchamelsauce,
dazu kleiner Beilagensalat mit Schafkdse

Auf Wunsch

Nach Absprache bereiten wir IThnen ein Lamm, oder Spanferkel vom Spiefd
oder Ihr Lieblingsgericht zu!



Fisch

Lachs vom Grill 20,50€
Scampi vom Grill E5 22,50€
Kalamares vom Grill ¥ 19,50€
Sardinen aus der Pfanne 16,50€
Fischteller ®M 24,50€

Mix aus unseren Fischgerichten

Alle Fischgerichte werden serviert mit Tagesgemiise.

Beilagen

Pommes "7 3,50€
Backofen Kartoffeln 5,50€
Bratkartoffeln 5,50€
Reis 3,50€

Tagesgemiise 5,50€




Spaghetti

Napoli ©
Mit Tomatensauce
Bolognese "

Mit Hackfleischsauce

Alio e Olio ©
Mit Knoblauch und Olivenél

Mit Scampi in Tomatensauce <"

8,50€

10,50€

9,50€

18,50€
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Kindergerichte

Achilles Teller *“¢

Kleine Portion Gyros auf Pita mit Zaziki

Sokrates Teller »»%°

2 kleine Bifteki mit Pommes

- G
Tsitsipas Teller 7

Kleines Hihnchensteak natur mit Pommes und Zaziki

Zeus Teller ©

Kleine Portion Spaghetti mit Butter oder Tomatensauce

Nachspeisen

Joghurt mit Honig und Walntissen “"

2 Kugeln Eis (Vanille und Erdbeere) ©

mit Sahne ©

10,50€

10,50€

10,50€

6,50€

6,50€

5,00€

+0,50€
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Getrankekarte

Alkoholfreie Getrianke

Wasser mild Labertaler Stephanie Brunnen
Wasser sprudlig vom Fass

Saft (Apfel, Orange, Maracuja,

Rhabarber, Johannisbeere) »*

Schorle "*

Coca Cola (auch light), Frucade »»*®

1,3,11

Spezi vom Fass

Sportgetranke »>**

Red Bull »**

Warme Getrdanke
Espresso "

Tasse Kaffee ™
Cappuccino "
Milchkaffee ™
HeifSe Schokolade

Tasse Tee

0,25l

1,80€

2,20€
2,00€
2,00€

2,00€

3,50€

0,5l
3,90€

3,30€
4,00€

3,80€
3,80€
3,80€

3,80€
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Weihenstephan Biere

Helles vom Fass 0,5l 4,10€
Radler* 0,5l 4,00€
Helles alkoholfrei 0,5/ 4,30€
Neues Helles 0,5l 4,30€
Hefeweifdbier 0,5l 4,30€
Dunkles Weif3bier 0,51 4,30€
Leichtes Weifdbier 0,5l 4,30€
Pils 0,331 3,50€
Kellerbier 0,5/ 4,30€
Weifsbier alkoholfrei 0,5l 4,30€
Spirituosen 2cl

Ouzo 2,00€
Asbach 3,00€
Vodka 3,00€
Obstler 3,00€
Williams 3,00€
Metaxa 3,00€
Ramazzotti 3,00€

Jagermeister 3,00€
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Cocktails

Riischer] »»4+8 3,50€
Aperol Spritz * 7,50€
Hugo Spritz * 7,50€
Campari Orange * 7,00€
Whiskey Cola »** 7,00€
Weine ° 0,251 0,5l 1l
Griechischer Tafelwein (weif3/rot) 4,50€ 9,00€ 18,00€
Retsina (weif3) - geharzt 4,50€ 9,00€ 18,00€
Weinschorle (weifd/rot) 6,50€

Sekt > 0,21 0,75l
Piccolo 8,50€ 19,50€
Sekt 8,50¢€ 19,50€

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienungsgelder
Zutaten und Stoffe, die Allergien/ Unvertrdglichkeiten auslésen kénnen sowie Kennzeichnung der
Zusatzstoffe:

A Eier I Sellerie 1 mit Geschmacksverstdrker 8 mit SiifSungsmittel
B Erdniisse ] Senf 2 mit Farbstoff 9 mit

C Gluten K Sesamsamen 3 mit Konservierungsstoff Phenylalaninquelle
D Fisch L Sojabohnen 4 mit Antioxidationsstoff 10 gewachst

E Krebstiere M Schwefeldioxid 5 geschwefelt 11 koffeinhaltig

F Lupine N Weichtiere 6 geschwdrzt 12 taurinhaltig

G Milch 7 mit Phospat 13 chininhaltig

H Schalenfriichte



